woN BIPER ATELIER CULINAIRE ANCENIS TELECHARGEZ

du Lundi 13 Mai au Vendredi 17 Mai LAPPLICATION
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PANNECE

Oeufs durs Salade mélée Carofte rapée ‘3 Betterave a I'échalote

Salade, mais, crodtons Rosée des champs 49

skok sk skok skok sk skok skok sk skok skok sk skok
Falafels sauce fromage Steak haché Emincé de volaille . .
N 1§ . Y| Marmite de poisson
blanc a la menthe sauce tomate basquaise
SDA 44
skok sk skok skok sk skok skok sk skok skok sk skok
Petits pois cuisinés Macaroni Haricots verts Riz créole

skok sk skok skok sk skok skok sk skok skok sk skok

Emmental rapé Brie
skok sk skok skok sk skok skok sk skok skok sk skok

Yaourt fermier o . ol 2 .
Pomme . e Semoule au lait vanillé Kiwi
e noix de coco =
Deshais fruits 44
Gaec de Mezerac 44
98~ Ansamble
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